
Carpaccio van ossenhaas met truffelmayonaise, balsamico, Parmezaanse kaas
Gerookte paling met rode biet, crème van citroen en espuma van rode biet

Bistro champignons met Provençaalse kruiden en Gruyère (V)
Traditionele Franse uiensoep met crouton van Gruyère

Trio van wild met gerookte hert, bitterbal van wildzwijn en reepaté

Combi van hertenbiefstuk en wildstoof met shiitake, veenbessen en stoofpeer
Eendenborstfilet met witlof, Macadamia noten en jus van appelstroop

Kabeljauwhaas met kreeftensaus, prei en krokante aardappel
Biefstuk “van de chef” met bourgondische saus van champignons en spekjes

Geroosterde aubergine met kruidige tomatensaus, burrata,
basilicumolie, krokante polenta en pijnboompitten (V)



