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RESTAURANT - FEESTLOCATIE

INER MENU

VOURGERECHTEN

Ossenhaas “Black Angus” 200 gram

Carpaccio Ossenhaas met Parmezaan, met gorgonzola-, groene peper- of 37,50
balsamico en pesto 15,00 sambalsaus
Vitello tonnato met rucola, gefrituurde S.’Oté “Columbus” varkenshaas met atjar - 23,50
kappertjes, ansjovis en romige saus 15,00 tjompoer, kroepoek en seroendeng
van tonijn Eendenborstfilet met saus van 2450
Caesar salade met little gem, crispy appelstroop en macadamia
hick t jovis, ei 14,00 . . .
chicken, croutons, ansjovis, el en “Biefstukje van het Huis” met 2650
gorgonzola-, groene peper-, of
Spicy garnalen met rode pepers, bosui 14,50 sambalsaus
knoflook en ciabatta .
Zeebaars Italian Style met pasta en 2450
Puntzak gefrituurde mosselen, 15,00 pesto
inktvisri I t
Eno?llzgﬂgggsen garnaien me Witloftaart met rode uien, walnoten, 19,50
13,25 blauwschimmelkaas en peer
Bistro Champignons gegratineerd met .
Gruyere (V) Boneless ribs met koolsalade en cryspy 2450
chili mayonaise
Tomatensoepje of fruitspiesje 5,00
Knoflooksoep 8,50
Kinderplate met frikandel, kroket of 12,50
Uiensoep met kaascrouton 8,50 kipnuggets
Kinderijsje 5,00
Appeltaartje met kaneel-ijs en 950
Weekmenu: slagroom |
- . Dame Blanche met vanille-ijs, warme
7 : 5
Wekelijks wisselend 3 gangen menu 57,00 chocolade saus en slagroom 8,50
Extra: Creme brulee van butterscotch 850
Frites met truffelmayonaise en )
Parmezaanse kaas Chocoladetaartje met vanille-ijs en 11.00
5,95 slagroom ’

Cheesecake met frambozen-ijs

11,00



